
Российспя Федераrшя
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ý67ЦLКурыffilапц
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лФ2- /0r l сеrтгября 2022 rода
прItкл]

(Об усилении мер по профилакгш(е и предотвращению
инфкrшонных заfoлеваний, по осущесгвлению качественного
прIваодственного коtггрJIя в части орftlнIrзiщии бgзопасного и

р iионlшьнопо lштilнrя обуrающrлссп>

С целью организаlши сбалаrсирванного рациояiшьного питilния детей, grрогого
выполненпя и соблюдения технологяи пряготовлениJr блюд в соответствии с меню-
требованием и технологической карrOй, а пlюке в целях усltления мер по профил:жтике и
предотвращению к)знпкноsения инфкчrонных заболемlrий и масс(rвых
нсинфкtионrrнх заболевапий срлв обучаlошшrхся,

ПР}lКАЗЫВАЮ:

l. Организовь]мть питание обуrающихся в соответствии с l0-дневпым меню и
тсхнологическими карами, угверDцеяяыrдr приказом по пrколе.

1- 1, Изменения в рацион пrrгания обучающихся вносить mлько с разрешенЕя
диреlсгора школы и в соотвgтствии с Методичесlс.rми указаниями.

2. Неукоснrгтельно выполнять сашrгарfiо-прOпrвоэшллеlпtческяе (профи.ласпrческие)
херопрarrгпя в соOтвgтствяи с лрграrп.ой rровзводственноп) контроля ]а
соблюдение санитарньt ( норм Е правил r+a2t22-2t23 учебrьй гол.

3. OTBgTcTBeHHoMy за состilвление меrпо.требования медицинской сестр
Садовниковой Ирине Викюровне:

3.1. Сосгавлль меlпо-требоваяпе яайцдrе предшеýrвующегrr дlrя, )a!сrзапног.о в
меrrrотребованин.

3.2. При составлении менrо.трбоваrrия )литыв{rть следующее:

- опредеJtять нормн rra в:кдою ребенIсa в о(х)твgтýтвrпr с поrrребносгью, проставляя
порr5l внхода блод в соответсrвуюшую гршРу;

- пр{ orcуrc*rвии наименомния прлукга в б.твтпсе менlьтрбования дописымть его в
ковце спискц,

- проставлять количеGтво позиций используемьý( продуктов прпtlсью;
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(касторенская средняя общеобразовательнlul школа М 1>>

Касторенского района Курской области

гIрикАз

л! 2_10з\2 l сентября 2022 гсlда

Об уrпверэюdенuu про2рацмьl конmроля
орzанuзацuu пumанuя обучаюlцlDсся

В целях обеспечения полноценного питания обучшощихся, соблюдения требований Сан[[ин
2,4,5.2409-08, Закона об образовании в РФ, положения об организации питания в школе
приказываю:

1 . Утвердить программу контроля организации питания обу{шощихся 1- 1 1 классов в 2022 -
2023 учебном году.

2. Контроль за организацией питания r{дцихся и соблюдение порядка в столовой возлагаю на
заведующую столовой Рыкунову М.н., медицинскуо сеиру Садовникову И.в..

3. Контроль за исполнением приказа оставляю за собой.

.Щиректор школы Н.В,Карагодина

С приказом ознакомлены:

l



укrзывать в конце меню-требования коJIиt|ество привятых позиций, ставить подписи
медФстры, кпадовщика, одного из поваров, принимающих продукты из кJIадоы)й.

3.3. Прлставляь менlо,требоваrrие дJrя }тверrкдевrя дирекfору школы наJФяуне
предшестsукшrегo дllя, 1псазаfiпоlo в пrеrпо-трбоваrшrп-

3.4, Возврт и дополнение прдукгов в меlпо-трбование офрмлять не позднее 9,00
часов,

З.5. Провесrв своеврменную заi{ену ивiфрмаrви на grецде <<Питание>r: объем поп)цеrrия
блюл в грмша:с

3.6. Обновить MaprcrpoBкy на полочке с контроJIьным блюдом, предусмотреть нaulнчие
всех объемов, имеющихся в Типовом rвционе пЕтания детеЙ,

4 Сотрулrппсам пищеблокц 0твечаюuшм за органхзацию пит:lния в учреясДеrrяи
Рьдсуповой MtL, Подаювой Т.А, Боryqт Е-tLповарам; Кtgеевой
И.А., кладовrцику:

4.1. Разрепrается рботатъ только по )rгверл{денному и правпльяо офрмлеt{ному меню-

цебованию.

4.2. Ъ своеврменность доставки пищевьD( продусгов и продовоJъственного сырья,
точность веса, количество, качество и iюсортимевт поJryчаемых с базы продуюов несет
отаетgтвенн(ють Ккреева И-В., кладовщик

4.3. Получеrпе продусIов в кJlадовую прO|iзводrr кпадовuшк Квреева И.А. мат€рriuшrо-
0твстgгвснкос лЕцо.

4.4. При пол)лlснии пищевых продукIов, продовольственного сырья кJIадонцrlк Кирем
И,А":

проводпт вшуаJrьную оFi!нолеmвчосц/ю оцеЕку }о( доброкачеgгвеннос,ти с i}вксашей
результатов в ж).рнале <Входного коtпроJIя пищевых продукгов, прдовоJIьственного
сырья);

. rро8еряег оfirтвgтствке уrвковщ !dарю{рвю{ гпгllеническпм тк5ованияп;

. не доцrоmет шrш9Еь.е продуrrы с лстеппиu сроком хранення }r пРпЗн:lЕшr пОРчи;

. соблюдаgт юкlрное соседство;
о отслеживает чистоту в мilшине;
. кокгроJшрует llаJIичие и испольк}вание коrгrейнеров (посгоянно).

4.5_ Оftlrylшrеrлше шеrвчоственяне ппщевне продукты п продов(шьственное снрьс или
их недостацt офрмляются акюм, которьй подписывается пр€дставителями
школы (медсестр ,зilместитель дирекюра по АХР, зilместитель лиркrор по ВР,
кJIадовщика и постаащикц в лице экспедктOра

4.6- Не доrцiwrь прiеla пвrцсDьD( продукrФ и продои)JIьственноп)
оопрою,Iштеrьнъл( докумекюв (mварlьтрнспоргная накладнщ
соогветчгвия) (постоянно).

съ.rя без
сергификат



4.7. Выдачу лродуктов кJrадовцlиком из пролуюовой кладовой на пищеблок (повару)
призводrггь в с(ютветствии с угвержJIенным дирекгором школы меню-требованием не
позднее 15.00 прлшествующего дня, укfiвн}rого в менrо.трбовании, под роспись (повар).

4.8- В це.яrпt органtваItrrп юкrро.пя ]а tрatпrтOменпеш ппшш ответGтвенныt{ лпчrм за
закладку основных продукmв в котел производить з:lписи о проведенном ко}проле в
Журнале бракержа готовой прдуlщилц коmрая хранится в пищеблоке; ответственность
за ес ведение возлапrется на медсестру Саловникову И.В.

4.9_ Повараrr Рнrryтювой M}L, Боryчук E_}L, Подаковой Т-А сrрог0 собrподатъ
текlолоrию пртоювленЕя блол, заrоlашсу веобходrмых прдусrов призвод}rть по
угверl(денно му директорм графику,

4-|0. Помру проязво,llпть заклаJчсу продrкгов в котеп в присугствии oTBeTcTBeIrHьrx лиц з:r

закiвлк5r ( мелшrrrнсюй с€стрш)_

4.1l. Возлояс,rть персональную ответственносIъ за ежедневный обор суточной пробы
гоmвой продукции в установленном порядке и за ее хранение в течение 48 часов (не
считая сфботы и воскрсенья) в специальвом холодилылике при темперryре +2...+6 "С
rв кедсесгру Садовrrикову И.В.

5, Пд пищеблоке необходимо иметь:

- правиJIа охраны труда при эксшц/атации элекrроприборов (вывешимются около
ка<доm борулования ltли хранятся в спецпаJшrой п пе);

- шIструкцию по организации детского питания в ЕIколе;

- медяlцнсцlю аптечку;

опlgtуIшrrеJь;

- дяэлеrгрические коврию.r около какдого прибор;

- шменные инструщии по охране труда и техrпше безоrисноспr.

6_ Рабоrrпrпн rгпцеблоп ]апреiцае]ся рацФаться rra рбочех хеgте и хFнпть
личные веulи,

7. Повысить персональшуlо oTBeTcTBet{HocTb за обеспечение мчественного и
безопасного пlлтания всем соту7цикам, отвечаюrцим за органи?цию питания в
шIколе-

7.1. Медсесгре Садовниковой И.В.:

7.1. t.Проверrrь сроки прохохцения медпцинскю( осмотрв у сотрудников пищеблока до
2о.(В.2(Е2 г.

7. 1-2. Проверrгь налпчие лrrчr.rой медrrцпнской rсшошл установлеtlнок} обрзrIа с
отметкамя о прохоr(дении медиlцlнскю( оемотров, о рсзуJьпiтlD( лаfuFторных
исследований и прхо]цдении пфсио}вJrьной гигиенической подготовки и атте€тации;
савитарвоm паспорга на транспор,яое срсдство, поставляюцее продукrы питаяия и
cblpbe в брзомтельное учрgкJIение у водштеJIя-экспедl{тоtЕ.



7.1,З. Осуrчествлять действснньй
потOков сырья, готовой продукции,
инвентаря, тары (постоянно).

контроль за недопустимостью встречных
полуфабрикатов, чистой и грязной посуды,

7"1-4- Следrrь за Gтрогим соблподепнеш ре].оrпла теrrдовой обрабсrпо (изделия llз мясных,
рьбrrьлс и молочных прдукюв) (посmянно).

7.1.5. Строго выполнять сроки и условия храненяя продустов; следить за исправностью
холодrUьtюго борулованяя и темперац/рrrою perto{Ha в холодильньD( mмерах
(посrошпю)-

7.1.6. Контрлировать выполнение правил личной гигиены-наличие шапочеь перча,tOк и

масок.

7.[.7. Своеврменно заполtшIь докумештацню и коtпро.!rирвать заполнение: бркерж
сцрЙ продуqцaп, rурнал коЕтрOJrя эr роцrоноr пвтаtl}lя и прнемки кrговоЙ кулl+lарноЙ
прдуrщпи, ведомость ана.JIиза используемого набора прдуктов (пакопrгrе.шная
ведомость).

7. 1.8. fIрококгролпромтъ ведение необходимой доцrмеЕIirцпи на пищеблоке:

. тсхволоrия приготовления блюд;

. таповой рацион питания дJIя детей;. ryрнал контрля состояния здоровья перонала (лоrrуска к работ€);
о журtал регистрации темперач/рнсвJй)rностноm рФкима в помещенияr( кJвдовых

(овопчlая прлукrовая) в хоэlолшьяоr оборудоваrпш;

7.2, Кладовщику Киревой П.А.:

7.2. 1. Строго выполнять требомвия с:lцитарноэпвдемиоло].rлчФского pelrсlмa-

7-2.2" tlроводrь дейстsешшй входной Koкtpo.lrь, за поступаюIщrми пнчtевыми
прдуlсгами, продовольствевным сырьем. Осуществлять контрль за наJIичием и
правильностью офрмлекия сопрок)дптель}tой докумеrrгацип поставщика на продусьl
питанпя и производственное сырье:

. tIе доп]rGЕть прtооJиr продукюв без ссрмфшсатов пчесвц

. осуЩестВпять прием тоJIько тех продУкгов, которые ра:lрешены в тштаlдr детей
дошкольного возраста в Фответствии с (АссоргимеЕгом пищевых продукюв для
пнтання дgrcй дошкольuою возрсrа)), с заявкой и mв:rрной накладной;. ПrЮК)ДПТЬ ВИЗУаЛЬНУЮ ОРГаНОЛеПТИЧеСКУЮ ОЦеЮqУ ППЩеВЫХ ПРДУКЮВ И

продовоJIьствеi*lоп) с}IFя, еm д06роlачесrвсхшости с фиксаrшей рз5rrьтатов в
,KypamJre кВ ходной кткrроrь>,

. не доrryскать приво3а некачёственных продуюов питания и продоВольстВенноГо
сырья;

. своевременно проязводить возврат и замену лаrпrой продуtоrии]

. (уfВIе]sивать ценн на цРОдукrн ПItТаНИЯ В ООПРОИ)ДК[еJIЬКЬD( ДОКУМеЕТаХ И

пол)F|енньrх юмuерцесlý{х пред.IкDlGrпях:



7-2-З, Заказыватъ цродукгы соотвgтýтвенно примерному 10-дневному меrrю, с учsюм
количестм детсй, в соответствии с норм:tми расхода на одного рбенкц используя пл:lн
поставоrс

7.2-4, Соблодагь cpoюr х усповпr хравеlоiя пролукrоц теr.пературный pgrorм в
холодильном оборуловании.

7.2-5. ЕяседневIlо вссIи перборку овощей, перед приходом новой паргин проводитъ
обрабогrсу mрсй лезиrrфrпrируlощими средствами.

7.2.6. Своеврменно и громотно вести учетно-отчетную докуменlацию:

. журнал (Входною контрля пищевых прдуIсюв, прдовольственного сырья});

. х(урнал кучст прихода и раýхода поступающей гоювой продуlощи
продовоJБýtвеtпюю сярьлD-

7.2.7. Ежедяевно испольювать в своей работе:

и

. план постал)к прдукmв и продок)лютвенною сырья;

. перечень IIшцевьD( продуктов с повышенвой пиIцевой п биологической ценностью,
рекокеIlдуемьD( дJtя орrаrшвilrия mтгаrшrя дgtеfi шкоrrе-шrrер{ате'

. аССОРтимент mlщевых пРдуlсгОв для питаяия детей.

7.2.8, Неукосяrrтельно выполнять правпла личной гигиены.

7.3. Поmрм Рнкуновой М.Н_, Подаковой Т.А., Боярчук Е.Н., сотрулникам пищеблока
Мrl.lпотиной С.В.:

7.3. l . Строго выполнять требованЕя саниlарн<>эпидемиологического режима.

7.3.2- Строго собrподаь те)сIологию прtlпIювленrrя блюд (вшrоrпrгь гигискические
трсбомния в технологическ}лх процссса)(), уделягь доJDкное внимztние безопасноспл
приготовленной rrищи (соблюдать температурный ржим в топце прдукlа).

7.3.3. Сблюдать покапiuепи темперfiцрною рgr(има в холодильном оборуловании, об
откJIоненияr( си)евренешно докJвдывать зам. дирекюрDl по АХР-

?.З,4. Производить закJrадку веобходимых продуlсгов в котел в присупс"гвии
ответственных лиц за закпадку прдуктов в соответствии с приказом дирекmра.

7.З.5- Ехедневво оставIrять с]дочную пробу гоювой продуrщrrи в полном бъеме, в
стериrьпой стевrlптrой посуде G крышкоfi п оохрffrяrь в теqешrе 48 .rаоов в холодильнике
при темпераryре + ]..,+6 t.
7.3.6, Неукосншгельно вьшоJIнять темперцрный режим юmвьD( блюд при их выдаче (по
Maтepпrarirx СП 2.4.5.2.10948 гл.VIII п_8.24) и соOrвеЕгвующую нвструrсrию,
утв€ркдешryю руювоltrIтеJIе[

7.3.7 НеукоснЕтеJIьно соблюдать графяк внлачи лнпш и нормн объема плтаяия
обраюшнхся при вшлаче поmвой продукlии.

7. 3. 8. Неукосн ительво выпол}tять правила личной гигиены.



7.З.9. Своеврменно проходкгь медосмоты.

7.4. lhместитеlпо дrrрепOра по АХР Коrгув А.Г.:

7.а- l. Оргаtшвоватъ проведешrе сilоrгаprю-пffllfiпчесю* обработкt всех поrrещеннй
сrtла}|и персовtша до 30.08.2(D2 г.

7.4.2, Обеспечrrь моюltшми, дезинфичирующими средствами в соответствии с прввttлами
и нор.атпваr.и СшIfuН 2.4. l . l24903 до 3lL(B.2022 r.

7.4.3. CBoeBpMet{Ho проводить ревизию санитарнG.технlr.lеского оборулования по всему
зданию-

7.5. Учrгтеляц восшггатшям ГП!":

7.5.1. Het7KocHrrre,bнo вьпrо.тпrяь требованп, сапrгарrrо-эпядемиоrомческоп) pexraмal

7.5.2. Строго собJIюдать pgжrrм мытья рук перед едой дfiъмц обеспечrrь ншlичие условий
для гягиенн вrк-

7.5.3. Iý"косrшrвьrю выtюJtЕrть рfiям пктаппr дgтеf,.

7.5.4. Строго выполrrять питьевой prrorM.

ffирекrор шк(uIы н.в.

//

фвlпя


